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Prova de vinho Sugestoes: \
01.12.2017 l Bacalhau
16:00 - 19:00 NCWS etter Espumante e novos
vinhos

Produtos de cortica
Vinho do Porto

[ dicdo:Dez 2017

Sabado, 02.12,,

09.12,,16.12. e

23.12 estamos

abertos das 10:00
as 18:00

Tanto na Austria como em Portugal o pinheiro de Natal é o simbolo usado para esta época festiva.
Na figura podemos ver a arvore e Natal ilumindada em Lisboa e em Innsbruck

Nata/ ecm F ortuga/l

Contcﬁdo i ] L
"O Natal (25.12.) é um feriado publico em
Portugal e é celebrado como uma festa
< Natal em Fortugal familiar. As ruas e as casas, especialmente as
ruas comerciais e as lojas, estdo decoradas.
% Provade \finho 01.12.2017 Os presentes sdo trazidos Pelo "Pai Natal”,
em alguns lugares também pelo menino
== H o de £ : Jesus. O Natal festeja-se tradicionalmente na
+ | lorario de funcionamento noite de 24.12 - “ceia de Natal " e no almoco
de 25.12. Na noite de 24.12 apds a ceia de
X3 Novos Frodutos/ Sugestécs Natal ha a “"missa do galo”.
* APrCﬂda Alemao Tradicionalmente a refeicdo de Natal come-se

"bacalhau", e em algumas regides também
se come o polvo com vegetais cozidos ou
outras variantes. O jantar de Natal
geralmente termina com o "Arroz doce" ou
uma sobremesa frita, como as "Filhés", feitas
com abdbora e polvilhadas com acucar e
canela ou os "Sonhos de Natal", que s&o

Quelle: https://de.wikipedia.org/wiki/Weihnachten_weltweit#Portugal
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feitos de farinha de trigo, leite, ovos, casca de
liméo e sal e depois frito.

Outra especialidade no Natal sdo as
"Rabanadas"”, fatias de p&do branco que se
mergulham em leite e ovos, séo fritas e
polvilhadas com acucar e canela, mas
também existem variantes com fatias de pdo
em vinho ou em agua acucarada".

Algo muito especial é a visita a Unica area de
esqui em Portugal na Serra de Estrela. A area
de esqui é de cerca de 1850m e é possivel
novembro a

esquiar de abril.

Frova de \/inho e Azeite

Convidamo-lo para a nossa proxima
degustacdao de Natal, na qual vamos dar a
provar 5 vinhos diferentes.

O Vinho Verde Portal da Calcada Reserva
produzido a partir das castas Loureiro,
Arinto, Azal, Alvarinho und Trajadura; teor
alcodlico de 11,5%. Aconselhavel no
acompanhamento de pratos de peixe e
marisco.

O vinho branco
regiao do Douro,
castas Viosinho,
alcodlico de 12,5%.

Tranquilo Reserva da
produzido a partir das
Arinto e Gouveio; teor

O vinho tinto Monte das Servas 2015 da
reigdo do Alentejo, produzido a partir das
castas Aragonez, Trincadeira, Alicante
Bouschet e Syrah; teor alcodlico de 14%.
Este € um vinho novo na nossa gama de
vinhos.

O vinho tinto Inquieto Reserva 2011 da
regiao do Douro, produzido a partir das
castas Touriga Nacional, Touriga Franca e
Sousado, com estagio em casco de madeira;
teor alcodlico de 14%. Este vinho &
aconselhavel ndo sé no acompanhamento de
pratos de carne e queijos como também de
polvo, bacalhau e peixe. Este vinho ja foi
premiado varias vezes, sendo o mais recente
prémio na Polénia com medalha de Ouro.

Pra terminar apresentamos um vinho do Porto
especial: Barao de Vilar - Colheita 2001.
Um vinho de uma soé colheita - 2001, e é
envelhecido em casco de carvalho pelo menos
7 anos.
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Qiu_é: Prova de vinho e azeite - vinho verde
(Portal da (alcada Reserva), vinho branco
(Tranqui]o Reserva), vinho tinto (Monte das
Servas 2015), vinho tinto (lnquieto Keserva
2010), vinho do Porto (Barao de Vilar -
(Colheita 2001), Azeite extra- virgem de T ras-
os—~Montes e alto Douro

Lo_cal: Best of Fortuga], Racietzkgstraﬁc i3,
10%0 Wien ([F létrico 1,/0))

Quando : Sexta-feira, 01.12.2017 16:00 ~ 19:00

Horério de funcionamento

O nosso horario normal de funcionamento:
Mo-Fr 10:00-13:30 und 14:30-18:30.

Na época de advento nos dias 2.12,,
9.12,, 16.12., e 23.12. estamos abertos
das 10:00 - 18:00.

De 24.12.2017 - 08.01.2018 estamos
encerrados para férias.

Suges’cc’)es

Bacalhau

Ja durante o ano o bacalhau é muito popular
nas refeicbes portuguesas, mas no Natal é
obrigatdrio para a ceia de Natal.

Também para os nossos clientes o bacalhau
esta-se a tornar cada vez mais popular.

O nosso bacalhau estd cortado e embalado,
em porcOes de cerca de 1,2Kg. Este bacalhau
€ salgado/seco, e devido a ser bastante
grosso necessita pelo menos 2 dias em agua
para dessalgar.

BACALHAU
OSTAS SELECOIONADAS

Produtos de cortica

FOI ATRIBUIDO A ARTEJSA O SELO 'PETA
APPROVED VEGAN', QUEERTIFICA QUE A GRANE

MAIORIADOS NOSSOS PRODUTOS100% VEGAN!

PCTA-APPROVED

VEGAN

A cortica € um material muito resistente e é
usada para produzir uma grande variedade de
produtos.
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Novidades - vinhos

Vinhos novos na nossa oferta: um
Espumante portugués Borrelho Vinho
Espumante Bruto, um vinho tinto da
regido de Lisboa Quinta da Boa Esperanca,
e um vinho tinto da regido do Alentejo Monte
das Servas 2015.

Tapioca

Feita a partir da mandioca, € muito conhecida
em Portugal e no Brasil para fazer
sobremesas ou mesmo pratos salgados (tipo
tortilha). Em Portugal para sobremesa
cozinha-se com leite de cdco ou com vinho.

Livro de receitas de cozinha portuguesa
em alemao

O livro de cozinha com étimas receitas e
fabulosas ilustracGes esta cada vez mais mais
popular.
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Produtos com imagens portuquesas

Diversos artigos tal como: blocos, velas,
canecas, com imagens portuguesas.

Cachecois

Cachecois de inverno tricotados @ mdo, com
uma técnica portuguesa - renda de gancho.

Vinho do Porto

Grande variedade de vinhos do Porto: Porto
branco, Porto rosé, e os classicos Ruby,
Tawny, Colheita, Vintage e Tawny
envelhecido até 40 anos.
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Best of Portugal

APrcnc!a Aleméo CONNoOsco

o arroz - der Reis
doce - sB

o natal - Weihnachten

a noite - die Nacht

o pai natal - der Weihnachtsmann

a sobremesa - die Nachspeise

Frohe Weihnachten und ein gutes, neues
Jahr

Feliz Natal e um bom ano novo
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